
 

 

 

 
 

Einladung 
„Vom Aufbrechen  
zum fertigen Schnitzel“  

 
 
Liebe Mitglieder des Salzburger Jagdschutzverein, 
 
die Bezirksleitung Pinzgau des Salzburger Jagdschutzverein und die Metzgerei Fürstauer  
laden zum Kurs vom „Aufbrechen bis zum fertigen Schnitzel“ ein.  
 
Der Kurs umfasst das Aufbrechen eines Stücks, bis zum küchenfertigen Rohprodukt. Beim Aufbrechen 
wird die Tierärztin Mag. Verena Hillinger-Klob anwesend sein, um euch den Verdauungstrakt des 
Wiederkäuers zu erklären. Danach folgt das Zerlegen bis zum küchenfertigen Rohprodukt. Es werden 
euch alle Fleischteile sowie die Verwendung dazu von Metzgermeister Bernd Fürstauer erklärt.  
 
Die Veranstaltung findet am Samstag, 13.05.2023 um 08.00 Uhr in der Metzgerei Fürstauer in der 
Ritzenseestraße 2 in 5760 Saalfelden statt. Es können maximal 12 Teilnehmer an der Veranstaltung 
teilnehmen. Bitte sende uns deine Anmeldung per Mail an: pinzgau@sjsv.at senden. Nach Erhalt der 
Teilnahmebestätigung bitten wir den Unkostenbeitrag von € 60,- sofort auf das Konto des Salzburger 
Jagdschutzverein mit dem IBAN: AT 45 3500 0000 0101 1600 zu überweisen. Erst mit Einzahlung des 
Unkostenbeitrages ist die Anmeldung gültig.  
 
Wir freuen uns auf eure Teilnahme! 

 
 

Waidmannsheil 
 
 
 
Raimund Pichler      Lukas Löcker 
SJSV Pinzgau      SJSV Pinzgau 
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